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FRUSKE TERME

RESORT & RESIDENCES

FRUSKA GORA - SERBIA

4 ¢

Resort FruSke Terme predstavlja jednu od napozeljnijih Wellness & Spa destinacija u Srbiji i
regionu i podrazumeva tri hotelsko-turisti¢ka kompleksa: Adults-Only Premier Aqua 5%,
Wellness & Spa Resort Fruske Terme 4* i Etno kompleks Vrdni¢ka kula 4*

Raspisujemo konkurs za zaposlenje na radnoj poziciji:

HOTELSKI POSLASTICAR

Ukoliko imas:

« Zavr$ena srednja $kola u trajanju od ¢etiri ili tri godine
ugostiteljske struke ili druge struke

« Minimum 2 godine radnog iskustva naistim ili sli¢nim
poslovima

Osnovne duznosti:

- Izrada poslastica i peciva po utvrdenim standardima
u Hotelu Premier Aqua Vrdnik, Etno kompleksu
Vrdnic¢ka kula, Sport Café-u, Hotelu Fruske Terme |
drugim ugostiteljskim objektima drustva prema
utvrdenom rasporedu rada po svim standardima
ugostiteljske struke i delatnosti,

- |zvr8avanje zadataka dobijenih po nalogu Sefa
kuhinje kuhinje na izradi poslastica i peciva, u pogledu
vrste i broja poslastica i peciva koje je potrebno
izraditi ili konkretnih zadataka na izradi,

- Pracenje utrosaka i otpisa u poslasticarnici i pekari

- Kontrola zaliha i skladiStene robe u poslasticari i
pekari,

- Briga 0 odrzavanju higijene opreme, pravilnoj
upotrebi opreme kao i o rokovima trajanja namirnica
koje proizvodi i namirnica koje koristi u proizvodnji

Benefiti koje nudimo:

« Posao u prijatnom i profesionalnom okruzenju

- Rad u stabilnoj i perspektivnoj kompaniji

« Rad u dinami¢nom timu, orijentisanom na postizanje zadatih
ciljeva

« Obezbeden prevoziobrok u hotelu

- Po potrebi samostalno pripremai servira jela
odnosno porudzbine od strane organizacionog dela
Servis

- Usvom radu pridrzava se normativa za kuhinjske
proizvode, odgovoran je za higijensku i zdravstvenu
ispravnost pripremljenih jela u svojoj smeni, kao i za
njihov kvalitet i kvantitet

- Redovno azurira temperaturne liste na rashladnim
uredajima

- Obavlja sve zadatke u skladu sa zakonima, internim
propisima i uputstvima rukovodioca
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